
Poulet Merial 
Mayonnaise satay, courgettes jaunes, pêche blanche rôtie, 
migas au paprika

Truite mi cuite 
Salade de lentilles au cerfeuil, crème de lait ribot, 
champignons de Paris au vinaigre, ail confit

Haricots verts & œuf parfait  
Mayonnaise au basilic, croûtons de shokupan, oignons  
nouveaux, vinaigrette miel-moutarde
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Viande origine France
Liste des allergènes sur demande
Prix TTC et service compris
Nous n’acceptons pas les chèques,
ni les tickets restaurant

A la carte 
Entrée                12€
Plat                 24€
Dessert               8€ 

Menu
du

midi

T A G G A T
CAFÉ RESTAURANT

Fromage frais de chèvre 
Miel au romarin, graines de tournesol, sorbet au cerfeuil 

Namelaka coco 
Praliné sésame, feuille de brick au miel et au sésame, 
ananas au sirop

Fraises 
Compotée de myrtilles au poivre verveine, chantilly à la 
fève tonka, meringue acidulée, sorbet verveine-oseille

Carottes cajun 
Crème de chèvre aux noix, chorizo, pickles d’abricot, 
huile de paprika fumé, carottes frites

Encornets 
Shimejis marinés, crème à la citronnelle, tomates  
concassées, huile de coriandre

Velouté de patate douce  
Vierge libanaise à la coriandre, huile verte, crumble au 
parmesan

Formules
Entrée-Plat-Dessert    
Entrée-Plat                29€

33€

Cuisine créative
et de saison 


