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Crudo de thon méditerranéen 
Caviar d’algues nori, crème de wasabi, tuiles de riz, 

pickles de salicorne et fenouil glacé

Vitello tonnato 
Crème cacio e pepe, graines de moutarde, fleur de courgette, 
câprons, noisettes torréfiées

Gambas ventrèche 
Nage de gambas au lait fermenté, ventrèche, concombres  
marinés, huile de citron brûlée, coriandre, poudre de gambas

Poulpe grillé 
Sauce muhammara, huile au paprika, écrasé de pommes de terre 

aux herbes, courgettes et échalote noire de la Drôme

Sandre et palourdes 
Asperges sauvages, crème de palourdes, huile verte, tomates 

anciennes et beurre aux herbes

Pluma ibérique 
Jus unagi, condiment à la framboise, pommes de terre  

nouvelles rôties, pleurotes et enoki

Falafels à la pistache  
Aubergines confites et flambées, labné, pesto de coriandre,  
pistaches torréfiées

Fromage frais de chèvre 
Miel au romarin, graines de tournesol, sorbet au cerfeuil

Pêche rôtie 
Sorbet pêche sanguine, ganache au thym, streusel au  

sarrasin

Myrtille & tonka 
Siphon mascarpone tonka, gel myrtille-gingembre, moelleux et 

papier à la myrtille, shiso

Riz au lait 
Chouchou, noix de pécan, caramel vanille-miso et sirop de 
livèche
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Viande origine France
Prix TTC et service compris
Liste des allergènes sur demande

Formules
Entrée-Plat-Dessert   52€
Entrée-Plat            41€

RESTAURANT

 18€

16€ 

 17€ 

 25€ 


